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L'allarme e stato lanciato all'incontro all'enoteca di Broni organizzato da Assolombarda
Fahiano Giorgi, coordinatore dellafiliera agroalimentare: «Oltrepo unito per tutelarei marchi»

«Prezzi dei vini dafar crescere
troppiabbandonanoivigneti»

L’INCONTRO

BRONI

9 Oltrepo del

vino unito.

<< L Ora lavoria-
mo per dare

maggioreremunerazione aivi-
ticoltori». E questo il messag-
gio uscito dall'incontro di ieri
all’Enoteca regionale di Bro-
ni, organizzato da Assolom-
barda, nell'ambito delle cele-
brazioni di Pavia capitale del-
laculturad'impresa2023.

ILFOCUS

Unfocussul vinoe sul «model-
lo Oltrepo» con Fabiano Gior-
gi, coordinatore della filiera
agroalimentare di Assolom-
barda epresidente del Distret-
to del vino, e con il giornalista
e gastronomo Paolo Masso-
brio. Presentiil presidente del-
la sede di Paviadi Assolombar-
da, Nicola De Cardenas, il
commissario della Camera di
commercio Pavia, Giovanni
Merlino, ilsindaco di Broni An-
tonio Riviezzi, I'assessore stra-
dellino AndreaFrustagliel'as-

sessore pavese Pietro Trivi, il
direttore del Club del Butta-
fuoco storico, Armando Co-
lombi, il dirertore di Confagri-
coltura Pavia, Alberto Lasa-
gna. «Aldi 1a di aleuni marchi
cheriescono avendere a prez-
zi congrui, per tante aziende
non c'é pitt remunerazione e
le vigne stanno lasciando spa-
zio ai boschiperché gliagricol-
tori lasciano perdere - ha det-
to Giorgi - 1l nostro ruolo &
quello di far alzare il prezzo
delle bottiglie con il marchio
territoriale e la denominazio-
ne, solo cosi aumentera il prez-

—
I’iniziativa legataalle
celebrazionidi “Pavia
capitale della cultura
d'impresa”

zo dell'uva. Dobbiamo impe-
gnarci, in un momento in cui
I'Oltrepo sta cambiando passo
e la qualitd & sempre piti rico-
nosciuta da commentatori,
cartedei vini e guide». Pitlqua-
lita, ma anche maggiore coe-
sione: «Se il territorio vuole

Il pubblico presente all'incontroinenotecaa Broni

uscire come immagine e quali-
taé fondamentale l'unione tra
produttori-haaggiunto Gior-
gi-. Ora tuttoquello che viene
fattoin Oltrepo viene condivi-
s0, c’é unita diintenti e voglia
di collaborare tutt insieme.
Massobrio ha parlato di «<mo-

| dello Oltrepo» e di quei vini

che tracciano 'unicita del ter-
ritorio: Pinot nero, Riesling,
Buttafuoco, le nicchie del San-
gue di Giuda e del Moscato.
«L'Oltrepo sta cercando anco-
rauna suaaffermazione sulPi-
not nero, avendo fornito negli
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Paolo Massobrio e Fahiano Giorgi,

anni passati materia prima al-
le cantine di altre regioni - ha
sottolineato -.Il tempodirecu-
pero & molto lento, ma final-
mente ci sono spumanti che
possono benissimo compete-
recongli Champagne». Unac-
cenno ¢ stato poi fatto al pro-
gettodella Bonarda #lamossa-

—_—
Presentato il progetto
legato alla Bonarda
con degustazione

del salame di Varzi

perfetta dei produttori del Di-
strettodel vino, inassaggio ab-
binata al Salame diVarzi: «La
Bonarda doveva tornare nelle
mani dei produttori di filiera
perché la grande distribuzio-
ne non la tratta come merita.
Ci siamo dati delle regole pitt

b

presidente del Distrettodel vino

stringenti per avere una quali-
ta pitlomogenea» hanno spie-
gato Glorgi e il coordinatore
del progetto, Giulio Fiamber-
ti. «<Sono convinto che solo un
buon territorio sappia produr-
reancheunbuonvino-hadet-
toil presidente De Cardenas -.
Laricercadellaqualita, latute-
la del cliente, la cultura d’'im-
presa, lalegalita possonofinal-
mente consentire di lasciarsi
alle spalle le divisioni e i con-
flitti che hanno penalizzato
I'Oltrepo, nei confrontidi terri-
tori pili blasonati non per la
qualita dei loro prodotti ma
peril pesospecifico che riesco-
no a esprimere. Le aziende vi-
nicole cheinvestono nellacul-
tura d'impresa e nella qualita
attraggonoinvestimenti, crea-
noopportunita dicrescita, tra-
smettono un'immagine positi-
vadel territorio». —

OLIVIEROMAGGI




