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Tu sei qui: Milano a zero sprechi: la firma per un protocollo di intesa

05 maggio, 2016
RIFIUTI

Milano a zero sprechi: la firma per un protocollo di intesa

Assolombarda, Comune di Milano e Politecnico hanno siglato un accordo per gestire meglio le eccedenze

alimentari e incentivare la lotta allo spreco di cibo

Un protocollo per promuovere le azioni condivise sul tema della gestione delle eccedenze alimentari: è quello

che hanno firmato Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza, Comune di Milano e

Politecnico di Milano, nella Sala dell’Orologio di Palazzo Marino. Tra i presenti, anche l’onorevole Maria

Chiara Gadda, promotrice della “Legge Gadda” per favorire le donazioni e limitare gli sprechi di cibo.

L’intesa, che ha visto la collaborazione della Fondazione Cariplo, è stata firmata da Michele Angelo

Verna, direttore generale di Assolombarda, Maurizio Baruffi, capo di Gabinetto del Comune di Milano e

Alessandro Perego, direttore vicario del Dipartimento di Ingegneria gestionale del Politecnico di Milano.

L’obiettivo comune è quello di arrivare a una città con zero sprechi, individuando le azioni che prevengono lo

spreco alimentare e permettono il recupero delle eccedenze alimentari.

In Italia ogni anno si perdono 5,5 milioni di tonnellate di cibo, per un valore stimato di 12 miliardi di euro.

“Expo ci ha chiamati a un impegno preciso e in questa direzione dobbiamo essere protagonisti, vogliamo

valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre un modello virtuoso che renda Milano “smart”

anche per la gestione delle eccedenze alimentari, a cominciare dalla realizzazione di un network di imprese
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e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il consumo dei beni”, ha dichiarato Michele Angelo Verna,

di Assolombarda.

La firma del protocollo per una “Smart city a Zero

sprechi” si inserisce nella food policy adottata dal

consiglio comunale di Milano lo scorso ottobre. “La

necessità di agire sullo spreco è emersa come una

questione importante sia dal punto di vista sociale che

da quello ambientale”, ha sottolineato Maurizio Baruffi,

capo di Gabinetto del Comune di Milano. “Il Comune si

impegna a riconoscere e a promuovere buone pratiche

volte a ridurre gli sprechi e a redistribuire le

eccedenze”.

Alessandro Perego, direttore vicario del Dipartimento di Ingegneria gestionale del Politecnico di Milano, ha

invece sottolineato come il 90 per cento delle eccedenze alimentari generate all’interno della filiera alimentare

è ancora sprecata: “L’adozione di processi strutturali di recupero delle eccedenze tra imprese della filiera e

operatori del terzo settore possono portare a tassi di recupero molto più elevati, tra il 30 e il 50 per cento”.

Qualcosa è stato fatto, ma c’è ancora molto da fare. “Nella città di Milano sono già in atto molte iniziative

eccellenti, si tratta di dare loro evidenza e metterle a sistema in modo da rendere la nostra città una best

practice mondiale anche su questo fronte”.
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(AGI) - Milano, 5 mag. - Assolombarda, comune di Milano e il Politecnico hanno siglato un

protocollo d'intesa per promuovere azioni condivise sul tema della gestione delle

eccedenze alimentari, in modo da rendere il capoluogo lombardo "protagonista di un

futuro piu' sostenibile sul tema dell'alimentazione".

L'intesa si pone l'obiettivo di realizzare una 'Smart City a Zero sprechi' attraverso

l'individuazione di azioni per la prevenzione dello spreco di cibo e il maggior recupero

delle eccedenze alimentari.

"Expo ha acceso i riflettori sul grande tema dell'alimentazione, ponendo Milano al centro

del dibattito come capofila, a livello mondiale, nella gestione delle buone pratiche sul

cibo da tradurre in azioni concrete" - ha dichiarato il direttore generale di Assolombarda,

Michele Angelo Verna, che ha aggiunto: "basti pensare che, ancora oggi, in Italia, si

perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo per un valore stimato di 12 miliardi di euro.

Expo ci ha chiamati a un impegno preciso e in questa direzione dobbiamo essere

protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme alle imprese del gruppo

Alimentazione di Assolombarda, vogliamo valorizzare le buone prassi per ridurre gli

sprechi e proporre un modello virtuoso che renda Milano 'Smart' anche per la gestione

delle eccedenze alimentari. A cominciare dalla realizzazione di network di imprese e

circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il consumo dei beni. Oltre all'adozione di un

bollino 'zero sprechi' per valorizzare le aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori".

La firma del protocollo per una Smart city a Zero Sprechi si inserisce nell'ambito della

food policy, la strategia sulle politiche alimentari adottata dal consiglio comunale di

Milano a ottobre 2015. La food policy e' stata definita attraverso un confronto con

aziende, cittadini, associazioni ed esperti che ha portato all'individuazione di cinque

priorita': l'accesso al cibo sano e all'acqua potabile per tutti, la promozione di un sistema

alimentare sostenibile, l'educazione al cibo, la lotta contro gli sprechi e il sostegno alla

ricerca. (AGI)
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ASSOLOMBARDA: SIGLATO PROTOCOLLO CON COMUNE MILANO E POLITECNICO
CONTRO SPRECHI ALIMENTARI

(Il Sole 24 Ore Radiocor Plus) - Milano, 05 mag - Assolombarda Confindustria Milano Monza e
Brianza, Comune di Milano e Politecnico di Milano hanno siglato un protocollo d'intesa per
promuovere azioni condivise sul tema della gestione delle eccedenze alimentari, che rendano
Milano protagonista di un futuro piu' sostenibile sul tema dell'alimentazione. L'intesa si pone
l'obiettivo di realizzare una 'Smart City a Zero sprechi' attraverso l'individuazione di azioni volte alla
prevenzione dello spreco di cibo e il maggior recupero delle eccedenze alimentari. "Expo ha acceso
i riflettori sul grande tema dell'alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito come capofila, a
livello mondiale, nella gestione delle buone pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete - ha
dichiarato Michele Angelo Verna, direttore generale di Assolombarda Confindustria Milano Monza e
Brianza -. Basti pensare che, ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo
per un valore stimato di 12 miliardi di euro. Expo ci ha chiamati a un impegno preciso e in questa
direzione dobbiamo essere protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme alle imprese del
gruppo Alimentazione di Assolombarda, vogliamo valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi
e proporre un modello virtuoso che renda Milano 'Smart' anche per la gestione delle eccedenze
alimentari. A cominciare dalla realizzazione di network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la
consegna e il consumo dei beni. Oltre all'adozione di un bollino 'zero sprechi' per valorizzare le
aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori".
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“Milano a zero sprechi: smart city e
food sharing”
Assolombarda

Milano -

Milano, 5 maggio 2016 - Assolombarda Confindustria Milano
Monza e Brianza, Comune di Milano e Politecnico di Milano
questa mattina, presso la Sala dell'Orologio di Palazzo Marino, hanno
siglato un protocollo d'intesa per promuovere azioni condivise
sul tema della gestione delle eccedenze alimentari, che rendano
Milano protagonista di un futuro più sostenibile sul tema
dell'alimentazione.

L'intesa, firmata da Michele Angelo Verna, Direttore Generale di
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza; Maurizio
Baruffi, Capo di Gabinetto del Comune di Milano; e Alessandro
Perego, Direttore Vicario del Dipartimento di Ingegneria Gestionale del
Politecnico di Milano, si pone l'obiettivo di realizzare una 'Smart
City a Zero sprechi' attraverso l'individuazione di azioni volte alla
prevenzione dello spreco di cibo e il maggior recupero delle eccedenze
alimentari.

'Expo ha acceso i riflettori sul grande tema dell'alimentazione, ponendo
Milano al centro del dibattito come capofila, a livello mondiale, nella
gestione delle buone pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete -
ha dichiarato Michele Angelo Verna, Direttore Generale di
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza -. Basti
pensare che, ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di
tonnellate di cibo per un valore stimato di 12 miliardi di euro. Expo ci
ha chiamati a un impegno preciso e in questa direzione dobbiamo
essere protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme alle
imprese del Gruppo Alimentazione di Assolombarda, vogliamo
valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre un
modello virtuoso che renda Milano 'Smart' anche per la gestione
delle eccedenze alimentari. A cominciare dalla realizzazione di
network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il
consumo dei beni. Oltre all'adozione di un bollino 'zero sprechi' per
valorizzare le aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori'.

La firma del protocollo per una Smart city a Zero Sprechi si
inserisce nell'ambito della food policy, la strategia sulle politiche
alimentari adottata dal consiglio comunale di Milano a ottobre 2015. La
food policy è stata definita attraverso un confronto con aziende,
cittadini, associazioni ed esperti che ha portato all'individuazione di
cinque priorità: l'accesso al cibo sano e all'acqua potabile per
tutti, la promozione di un sistema alimentare sostenibile,
l'educazione al cibo, la lotta contro gli sprechi e il sostegno alla
ricerca.'La necessità di agire sullo spreco è emersa come una
questione di particolare importanza sia dal punto di vista sociale, sia da
quello ambientale - ha precisato Maurizio Baruffi, Capo di
Gabinetto del Comune di Milano -. Per questo attraverso la food
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policy il comune si impegna a riconoscere e promuovere buone
pratiche volte a ridurre gli sprechi e redistribuire le eccedenze, come
quella messa in atto da Assolombarda e Politecnico di Milano'.

Alessandro Perego ha affermato: 'Il 90% delle eccedenze alimentari
generate all'interno della filiera agro-alimentare è ancora sprecata,
ossia non utilizzata per l'alimentazione umana. Tutte le evidenze dei
nostri studi dicono che l'adozione di processi strutturali di recupero
delle eccedenze tra imprese della filiera e operatori del terzo settore
possono portare a tassi di recupero decisamente più alti, tra il 30 e il
50%. Nella città di Milano sono già in atto molte iniziative eccellenti. Si
tratta di dare loro evidenza e metterla a sistema in modo da rendere la
nostra città una best practice mondiale anche su questo fronte'.

Tra i presenti alla firma del Protocollo d'intesa, anche l'Onorevole
Maria Chiara Gadda, promotrice della 'legge Gadda' per favorire le
donazioni e limitare gli sprechi alimentari, e Adriana Pontecorvo
(Ferrarelle), che recentemente è stata riconfermata nel ruolo di
Presidente dall'Assemblea del Gruppo Alimentazione di
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza. In qualità di
vicepresidenti del Gruppo Alimentazione sono stati, inoltre, eletti:
Antonio Biancardi (Solana); Elena Angiolini Massironi (Massironi
Carni); Attilio Bindi (Gruppo Bindi). Il Gruppo Alimentazione di
Assolombarda conta circa 150 aziende e più di 10mila
dipendenti.
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Il contenuto e’ stato pubblicato da Assolombarda in data 05 May
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Gioielli e Orologi - Regali

Oltre 60 marche prestigiose di orologi. TAG Heuer,
Gucci, Omega, Baume & Mercier, Burberry,
Montblanc, Hermes, Faconnable, Hamilton e molti
altri. Oltre 30 marche prestigiose di gioielli. Gucci,
Zoppini, Chimento, Moschino, Silvex, Morellato e
molti altri. Idee regalo, gioielli ed orologi di marca.
Scopri le offerte >>> . Spedizione gratuita in
tutta Italia.

Cashmere Village

il fashion e-commerce che accompagna nel mondo
digitale i migliori brand e designer della moda eco-
artigianale e "su misura" di alta qualità italiana.
ARTIGIANALITÀ: capi prodotti a mano, capi unici,
con preziose rifiniture sartoriali e alta
personalizzazione. SOSTENIBILITÀ
AMBIENTALE: capi realizzati con filati e colorazioni
biologiche, per il massimo rispetto dell'ecosistema
e del benessere di chi li indossa. ETICA: filiera di
produzione totalmente Made in Italy, formata da
piccole aziende artigiane che si prendono cura di
inserire in questo ambito lavorativo le fasce più
deboli, costituite da piccoli gruppi di lavoratori
altamente specializzati. entra >>>>

Idea Casa Outlet

Casalinghi, articoli da regalo, piccoli
elettrodomestici e liste nozze. Scopri il nostro
catalogo con tutte le migliori marche a prezzi mai
visti Scopri le offerte >>>.
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BREAKING NEWS

Alimenti, Assolombarda: Milano a zero sprechi

(AGIELLE) – Milano – Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza, Comune di Milano e

Politecnico di Milano questa mattina, presso la Sala dell’Orologio di Palazzo Marino, hanno siglato un

protocollo d’intesa per promuovere azioni condivise sul tema della gestione delle eccedenze

alimentari, che rendano Milano protagonista di un futuro più sostenibile sul tema dell’alimentazione.

L’intesa, firmata da Michele Angelo Verna, Direttore Generale di Assolombarda Confindustria Milano

Monza e Brianza; Maurizio Baruffi, Capo di Gabinetto del Comune di Milano; e Alessandro Perego,

Direttore Vicario del Dipartimento di Ingegneria Gestionale del Politecnico di Milano, si pone l’obiettivo

di realizzare una “Smart City a Zero sprechi” attraverso l’individuazione di azioni volte alla prevenzione

dello spreco di cibo e il maggior recupero delle eccedenze alimentari. “Expo ha acceso i riflettori sul

grande tema dell’alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito come capofila, a livello

mondiale, nella gestione delle buone pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete – ha dichiarato

Michele Angelo Verna, Direttore Generale di Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza –.

Basti pensare che, ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo per un valore

stimato di 12 miliardi di euro. Expo ci ha chiamati a un impegno preciso e in questa direzione

dobbiamo essere protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme alle imprese del Gruppo

Alimentazione di Assolombarda, vogliamo valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre

un modello virtuoso che renda Milano ‘Smart’ anche per la gestione delle eccedenze alimentari. A

cominciare dalla realizzazione di network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il

consumo dei beni. Oltre all’adozione di un bollino ‘zero sprechi’ per valorizzare le aziende virtuose e

sensibilizzare i consumatori”. La firma del protocollo per una Smart city a Zero Sprechi si inserisce

nell’ambito della food policy, la strategia sulle politiche alimentari adottata dal consiglio comunale di

Milano a ottobre 2015. La food policy è stata definita attraverso un confronto con aziende, cittadini,

associazioni ed esperti che ha portato all’individuazione di cinque priorità: l’accesso al cibo sano e

all’acqua potabile per tutti, la promozione di un sistema alimentare sostenibile, l’educazione al cibo,

la lotta contro gli sprechi e il sostegno alla ricerca. “La necessità di agire sullo spreco è emersa come

una questione di particolare importanza sia dal punto di vista sociale, sia da quello ambientale – ha

precisato Maurizio Baruffi, Capo di Gabinetto del Comune di Milano –. Per questo attraverso la food

policy il comune si impegna a riconoscere e promuovere buone pratiche volte a ridurre gli sprechi e

redistribuire le eccedenze, come quella messa in atto da Assolombarda e Politecnico di Milano”.

Alessandro Perego ha affermato: “Il 90% delle eccedenze alimentari generate all’interno della filiera

agro-alimentare è ancora sprecata, ossia non utilizzata per l’alimentazione umana. Tutte le evidenze

dei nostri studi dicono che l’adozione di processi strutturali di recupero delle eccedenze tra imprese

della filiera e operatori del terzo settore possono portare a tassi di recupero decisamente più alti, tra il

30 e il 50%. Nella città di Milano sono già in atto molte iniziative eccellenti. Si tratta di dare loro

evidenza e metterla a sistema in modo da rendere la nostra città una best practice mondiale anche su

questo fronte”. Tra i presenti alla firma del Protocollo d’intesa, anche l’Onorevole Maria Chiara Gadda,

promotrice della “legge Gadda” per favorire le donazioni e limitare gli sprechi alimentari, e Adriana
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Pontecorvo (Ferrarelle), che recentemente è stata riconfermata nel ruolo di Presidente dall’Assemblea

del Gruppo Alimentazione di Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza. In qualità di

vicepresidenti del Gruppo Alimentazione sono stati, inoltre, eletti: Antonio Biancardi (Solana); Elena

Angiolini Massironi (Massironi Carni); Attilio Bindi (Gruppo Bindi). Il Gruppo Alimentazione di

Assolombarda conta circa 150 aziende e più di 10mila dipendenti. (agiellenews.it)
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ASSOLOMBARDA, AL VIA INTESA CONTRO SPRECHI ALIMENTARI

5 maggio 2016

“Expo ha acceso i ri ettori sul grande tema
dell’alimentazione, ponendo Milano al
centro del dibattito come capo la nella
gestione delle buone pratiche sul cibo.  La
gestione degli sprechi alimentari deve
rimanere un’eredità morale e pratica di
Expo  2015 .  Con  l a   rma  d i  ques to
protocollo, insieme alle imprese del Gruppo
Alimentazione di Assolombarda, vogliamo
valorizzare le buone prassi per ridurre gli
sprechi e proporre un modello virtuoso che
renda Milano 'smart' anche per la gestione
delle eccedenze alimentari. A cominciare
dalla realizzazione di network di imprese e

circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il consumo dei beni. Oltre all’adozione di un bollino 'zero sprechi' per
valorizzare le aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori”.  Lo ha detto Michele Angelo Verna, direttore generale
di Assolombarda Con ndustria Milano Monza e Brianza, stamani a Palazzo Marino a Milano, in occasione della  rma
di un protocollo d’intesa, assieme a Comune di Milano e Politecnico del capoluogo lombardo, che si pone l’obiettivo di
realizzare una “Smart City a zero sprechi”, attraverso l’individuazione di azioni volte alla prevenzione dello spreco di
cibo e il maggior recupero delle eccedenze alimentari. Verna ha ricordato che il tema è di stretta attualità sia a livello
nazionale che locale: “Ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo, per un valore stimato di
12 miliardi di euro. Ogni famiglia milanese spende in media circa 450 euro per acquistare cibo per la famiglia e ne
spreca 450 euro l’anno. In media, dunque, un mese di cibo viene sprecato ogni anno”. La  rma del protocollo si
inserisce nell’ambito della food policy, la strategia sulle politiche alimentari adottata dal consiglio comunale a Milano
ad ottobre 2015 con cinque priorità: accesso al cibo sano e all’acqua potabile per tutti, promozione di un sistema
alimentare sostenibile, educazione al cibo, lotta agli sprechi e sostegno alla ricerca. Il progetto ha visto il
coinvolgimento anche di Fondazione Cariplo. Carlo Mango, direttore della sua area scienti ca, ha sottolineato: “Il
progetto Food Policy è estremamente vivo e non è rimasto sulla carta. I nostri sforzi sono volti a dare seguito alle
determinazioni prese”. L’onorevole Maria Chiara Gadda, promotrice della “legge Gadda” per favorire le donazioni e
limitare gli sprechi alimentari, ha concluso: “Ridurre lo spreco non è solo un elemento di civiltà ma anche di
opportunità. La nostra società non deve essere adeguata solo alle s de del nostro tempo ma anche a quelle del
tempo prossimo, alla responsabilità che abbiamo, in merito alla gestione delle risorse, per chi verrà dopo di noi”.
(ITALPRESS).
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Cibo: Assolombarda e Comune Milano insieme per 'zero sprechi' 
 
(AGI) - Milano, 5 mag. - Assolombarda, comune di Milano e il 
Politecnico hanno siglato un protocollo d'intesa per promuovere 
azioni condivise sul tema della gestione delle eccedenze 
alimentari, in modo da rendere il capoluogo lombardo 
"protagonista di un futuro piu' sostenibile sul tema 
dell'alimentazione". 
L'intesa si pone l'obiettivo di realizzare una 'Smart City 
a Zero sprechi' attraverso l'individuazione di azioni per la 
prevenzione dello spreco di cibo e il maggior recupero delle 
eccedenze alimentari. 
"Expo ha acceso i riflettori sul grande tema 
dell'alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito come 
capofila, a livello mondiale, nella gestione delle buone 
pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete" - ha 
dichiarato il direttore generale di Assolombarda, Michele 
Angelo Verna, che ha aggiunto: "basti pensare che, ancora oggi, 
in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo 
per un valore stimato di 12 miliardi di euro. Expo ci ha 
chiamati a un impegno preciso e in questa direzione dobbiamo 
essere protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme 
alle imprese del gruppo Alimentazione di Assolombarda, vogliamo 
valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre 
un modello virtuoso che renda Milano 'Smart' anche per la 
gestione delle eccedenze alimentari. A cominciare dalla 
realizzazione di network di imprese e circuiti veloci per 
ottimizzare la consegna e il consumo dei beni. Oltre 
all'adozione di un bollino 'zero sprechi' per valorizzare le 
aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori". 
La firma del protocollo per una Smart city a Zero Sprechi 
si inserisce nell'ambito della food policy, la strategia sulle 
politiche alimentari adottata dal consiglio comunale di Milano 
a ottobre 2015. La food policy e' stata definita attraverso un 
confronto con aziende, cittadini, associazioni ed esperti che 
ha portato all'individuazione di cinque priorita': l'accesso al 
cibo sano e all'acqua potabile per tutti, la promozione di un 
sistema alimentare sostenibile, l'educazione al cibo, la lotta 
contro gli sprechi e il sostegno alla ricerca. 
 
 
 
Assolombarda: siglato protocollo con Comune Milano e Politecnico 
contro sprechi alimentari 
 
(Il Sole 24 Ore Radiocor Plus) - Milano, 05 mag - 
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza, Comune di 
Milano e Politecnico di Milano hanno siglato un protocollo 
d'intesa per promuovere azioni condivise sul tema della 
gestione delle eccedenze alimentari, che rendano Milano 
protagonista di un futuro piu' sostenibile sul tema 
dell'alimentazione. L'intesa si pone l'obiettivo di 
realizzare una 'Smart City a Zero sprechi' attraverso 
l'individuazione di azioni volte alla prevenzione dello 



spreco di cibo e il maggior recupero delle eccedenze 
alimentari. "Expo ha acceso i riflettori sul grande tema 
dell'alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito 
come capofila, a livello mondiale, nella gestione delle buone 
pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete - ha 
dichiarato Michele Angelo Verna, direttore generale di 
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza -. Basti 
pensare che, ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5 
milioni di tonnellate di cibo per un valore stimato di 12 
miliardi di euro. Expo ci ha chiamati a un impegno preciso e 
in questa direzione dobbiamo essere protagonisti. Con la 
firma di questo protocollo, insieme alle imprese del gruppo 
Alimentazione di Assolombarda, vogliamo valorizzare le buone 
prassi per ridurre gli sprechi e proporre un modello virtuoso 
che renda Milano 'Smart' anche per la gestione delle 
eccedenze alimentari. A cominciare dalla realizzazione di 
network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la 
consegna e il consumo dei beni. Oltre all'adozione di un 
bollino 'zero sprechi' per valorizzare le aziende virtuose e 
sensibilizzare i consumatori". 
 
 
 
Assolombarda: al via protocollo intesa contro sprechi alimentari 
 
MILANO (ITALPRESS) - "Expo ha acceso i riflettori sul grande tema 
dell'alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito come 
capofila nella gestione delle buone pratiche sul cibo.  La 
gestione degli sprechi alimentari deve rimanere un'eredita' morale 
e pratica di Expo 2015. Con la firma di questo protocollo, insieme 
alle imprese del Gruppo Alimentazione di Assolombarda, vogliamo 
valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre un 
modello virtuoso che renda Milano 'smart' anche per la gestione 
delle eccedenze alimentari. A cominciare dalla realizzazione di 
network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e 
il consumo dei beni. Oltre all'adozione di un bollino 'zero 
sprechi' per valorizzare le aziende virtuose e sensibilizzare i 
consumatori".  Lo ha detto Michele Angelo Verna, direttore 
generale di Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza, 
stamani a Palazzo Marino a Milano, in occasione della firma di un 
protocollo d'intesa, assieme a Comune di Milano e Politecnico del 
capoluogo lombardo, che si pone l'obiettivo di realizzare una 
"Smart City a zero sprechi", attraverso l'individuazione di azioni 
volte alla prevenzione dello spreco di cibo e il maggior recupero 
delle eccedenze alimentari. 
(ITALPRESS) - (SEGUE). 
 
 
 
Assolombarda: al via protocollo intesa contro sprechi alimentari 2 
 
ITALPRESS - Verna ha ricordato che il tema e' di stretta attualita' 
sia a 
livello nazionale che locale: "Ancora oggi, in Italia, si perdono 
circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo, per un valore stimato di 



12 miliardi di euro. Ogni famiglia milanese spende in media circa 
450 euro per acquistare cibo per la famiglia e ne spreca 450 euro 
l'anno. In media, dunque, un mese di cibo viene sprecato ogni 
anno". 
La firma del protocollo si inserisce nell'ambito della food 
policy, la strategia sulle politiche alimentari adottata dal 
consiglio comunale a Milano ad ottobre 2015 con cinque priorita': 
accesso al cibo sano e all'acqua potabile per tutti, promozione di 
un sistema alimentare sostenibile, educazione al cibo, lotta agli 
sprechi e sostegno alla ricerca. Il progetto ha visto il 
coinvolgimento anche di Fondazione Cariplo. Carlo Mango, direttore 
della sua area scientifica, ha sottolineato: "Il progetto Food 
Policy e' estremamente vivo e non e' rimasto sulla carta. I nostri 
sforzi sono volti a dare seguito alle determinazioni prese". 
L'onorevole Maria Chiara Gadda, promotrice della "legge Gadda" per 
favorire le donazioni e limitare gli sprechi alimentari, ha 
concluso: "Ridurre lo spreco non e' solo un elemento di civilta' 
ma anche di opportunita'. La nostra societa' non deve essere 
adeguata solo alle sfide del nostro tempo ma anche a quelle del 
tempo prossimo, alla responsabilita' che abbiamo, in merito alla 
gestione delle risorse, per chi verra' dopo di noi". 
(ITALPRESS). 
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