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Milano, protocollo
contro gli sprechi

degli alimentari

Augusto Grandi
MILANO

wm In Italia si perdono ogni
anno s,smilioni di tonnellate
di cibo, per un valore di 12 mi-
liardi di euro. Un dato non pilt
tollerabile, soprattutto dopo
che Expo Milano ha posto il
problema, a livello globale,
delle buone pratiche sul cibo.

Proprio per questo nel ca-
poluogo lombardo é stato fir-
mato un protocollo d’intesa
per promuovere azioni condi-
vise sul tema della gestione
delle eccedenze alimentari. A
siglareildocumentosonostati
il Comune ed il Politecnico di
Milano oltre ad

Confindustria Milano
Monza e Brianza.

L’obiettivo ¢ la realizzazio-
ne si una “smart city a zero
sprechi”, attraverso l'indivi-
duazione di azioni volte alla
prevenzione dello spreco di
cibo ed al maggior recupero
delle eccedenze alimentari.

«Expo - ha spiegatoMiches
*direttorc ge-
neraledi Assolombarda-ciha

chiamati a un impegno preci-
so e in questa direzione dob-
biamo essere protagonisti». E
ha aggiunto che «insieme alle

impresedel o Alimenta-
zione di & vo-
gliamo valorizzare le buone
prassi per ridurre glisprechie
proporreun modellovirtuoso
che renda Milano “smart” an-
che per la gestione delle ecce-
denze alimentari».

Sicominceradallarealizza-
zione dinetwork diimprese e
circuiti veloci per ottimizza-
re la consegna e il consumo
deibeni. Masaraanche previ-
sto un bollino “zero sprechi”
per valorizzare le imprese
virtuosee premiarleattraver-
so la sensibilizzazione dei
consumatori.

Ilnuovo protocollod’intesa
siinserisce, tral'altro,nell’'am-
bito della food policy adottata
dal Comune di Milanc nell’ot-

tobrescorso.Lafood policy ha
individuato cinque priorita:
l'accessoalcibosanoedall’ac-
qua potabile per tutti, la pro-
mozione di un sistema ali-
mentare sostenibile, 'educa-
zioneal cibo, lalotta contro gli
sprechi ed il sostegno alla ri-
cerca.

AndreaPerego, delPolitec-
nico di Milano, ha ricordato
cheil 9o per cento delle ecce-
denze alimentari generate al-
linterno della filiera agroali-
mentare viene sprecata e non
utilizzata per 'alimentazione
umana. E - a suo avviso -, |
adottando le pratiche corret-
te,sipud arrivareatassidire- |
cuperotrailzoedilsopercen- |
to. Milano & gia sulla buona |
strada e puo diventare un po-
lo di riferimento a livello
mondiale.
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5,5 milioni

Letonnellate dicibosprecate
| Ogniannoinitalialaquantitadi |
' generialimentari perdutiéparia

5,5 milioni ditonnellate, perun
valore di12 miliardidieuro.Un
datointollerabilenell’anno '
dellExpodedicatoalletematiche
nutrizionali eal fabbisognodi
cibonelpianeta

' 90%

Laquotadispreco

1190% delleeccedenze
alimentari generateall'interno
dellafilieraagroalimentareviene
sprecataenon utilizzata per
l'alimentazione umana

50% |
| L'obiettivodirecupero '
Adottandole pratichecorrette, si |
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mmonta a 5,6 milioni di tonnel-
, late il cibo sprecato in Italia.
Un’eccedenza da 12 miliardi di
euro. Circa 150 euro all’anno per fami-
glia. Davvero troppo, se si pensa alle ci-
fre in crescita sulla poverta. Per questo,
ieri, aPalazzo Marino, & stato firmatoun
protocollo d’intesa sulle eccedenze ali-
mentari fra/Assolombarda-Confindu-
stria Milano, Monza e Brianza, Comu-
ne di Milano e Politecnico di Milano. O-
biettivo: promuovere azioni condivise
che riducano queste perdite.

«Non & un caso che il documento ven-
ga firmato qui - ha sottolineato Miche-
le Angelo Verna, direttore generale di As-
solombarda-. La gestione degli sprechi
&, infatti, un’eredita di Expo 2015. Per
questo proponiamo I'adozione di un
bollino "zero sprechi” che valorizzile a-
ziende virtuose e un

network di imprese

e circuiti veloci per

ottimizzare la con-

segna e il consumo

deibeni». Se, infatti,

i143% del ciboviene

Siglato ieri un protocollo
contro le eccedenze
alimentari. Tra gli obiettivi:
premiare i piu virtuosi
e creare circuiti veloci
per ottimizzare consegne
e consumo dei cibi

buttato dalle fami-

glie, il 57% si perde

all'interno della fi-

liera agroalimenta-

re, come ha sottoli-

neato Alessandro

Perego, direttore vi-

cario del dipartimento di Energia ge-
stionale del Politecnico: «Milano ha le
carteinregola per diventare una "Smart
city aZero Sprechi”. Eserecuperare co-
stada 0,2 a2 euro al chilo, e altrettanto
vero che puo rendere dieci volte tanto il
costo del processo». Secondo il docen-
te, «alivellolocale bisogna fare una sor-
ta di censimento

delle iniziative esi-

stenti; valorizzare le

start-up; garantirela

qualita; effettuare u-

nacomunicazione e

un’educazione, par-

tendo dalle scuole.

Mettere, poi, a siste-

male eccellenze per

recuperare fino al

50% degli alimenti

scartati».

1l Comune, dal can-

viniziativa. Bollettino «anti-spreco» per le aziende

to suo, in vista dell’Expo, ha varato un
piano quinquennale con Fondazione
Cariplo grazie al quale ha promosso e
sostenuto attivita territoriali. In questo
ambito rientra la "food policy”, adotta-
tadal consiglio comunale nel2015. Con
cinque priorita: 'accesso al cibo sano e
all’acqua potabile per tutti, la promo-
zione di un sistema alimentare sosteni-
bile, I'educazione al cibo, la lotta contro
glisprechieil sostegno allaricerca. Mau-
rizio Baruffi, capo di gabinetto del Co-
mune, haricordato «'impegno diMila-
no Ristorazione, i progetti pilota nei
mercati rionali e il patto internazionale
frasindaci di circa 120 citta per incenti-
vare lo scambio di buone pratiche». I-
noltre, ha annunciato che sara firmato
un protocollo tra la Fao e il Comune e
cheametaottobre verra consegnato un
premio per le migliori pratiche controlo
spreco. Per Carlo Mango, direttore area
scientifica della Fondazione Cariplo,
«'impegno di Milano rappresenta un
punto diriferimento». Presente ancheil
deputato Maria Chiara Gadda, promo-
trice della "legge Gadda" per favorire le
donazioni alimentari, in attesadel sidel
Senato.
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Patto contro gli sprechi
tra Comune, Politecnico

e Assolombarda

A Palazzo Marino

mAccordo tra”
Confindustria Milano Monza
e Brianza, Comune di Milano
e Politecnico contro lo
spreco alimentare. leri
mattina a Palazzo Marino
stato siglato un protocollo
d’intesa per promuovere
azioni condivise sul tema
della gestione delle
eccedenze alimentari,

trasformando Milano in una
Smart city a Zero Sprechi.

scontata, ma deve curarsis =2
L cirdine del giudice al pedofilo
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| ALIMENTARE: INTESA APALAZZOMARINO |

Legge Gadda anti sprechi
Oggilafirma del protocollo

MILANO - (v.d.) Maria Chiara Gadda, deputato Pd di
Fagnano Olona, presentera oggi a Palazzo Marino la
legge “made in Varese” sullo spreco alimentare e la do-
nazione delle eccedenze. Si tratta dell’eredita lasciata
da Expo 2015, che trova casa anche a Milano. L'appun-
tamento € nella sala dell'orologio della sede del Comu-
ne. Oltre all’'onorevole ci saranno il capo di gabinetto
Maurizio Baruffi in rappresentanza dell’istituzione cit-
ladina, Michele Angelo Verna (diretlore generale di
Confindustria dell'area Milano-Monza/Brianza), Adria-
na Pontecorvo (presidente del gruppo alimentazione
di Confindustria Monza-Milano/Brianza) e Alessandro
Perego (direttore vicario del dipartimento di ingegneria
gestionale del Politecnico). | partecipanti firmeranno un
protocollo diintesa per promuovere azioni condivise sul
tema della gestione delle eccedenze alimentari. Dopo
aver superato a pieni voti il vaglio della Camera dei De-
putati, ora lalegge € in fase di approvazione al Senato.

Modiano resta alla cloche
«Malpensain nettaripresan
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MILANO: ASSOLOMBARDIA, COMUNE E POLITECNICO SIGLANO UN PROTOCOLLO DINTESA
SULLE ECCEDENZE ALIMENTARI

L'obiettivo é regalare al capoluogo lombardo un futuro piu sostenibile sul tema
dell’alimentazione, puntando alla massima prevenzione dello spreco di cibo I

protocollo é stato firmato con soddisfazione daMichele Angelo Verna - Direttore
Generale di FXXIENGLEIGE] Confindustria Milano Monza e Brianza - insieme aMaurizio
Baruffi -Capo di Gabinetto del Comune di Milano - e Alessandro Perego,Direttore

Vicario del Dipartimento di Ingegneria Gestionale del Politecnico di Milano. La
progettazione della "smart city” si inserisce nel piu ampio ambito della food policy, la
strategia sulle politiche alimentari adottata dal Consiglio comunale di Milano a ottobre
2015. La food policy si basa sucinque fondamentalipriorita : I'accesso al cibo sano e
alllacqua potabile per tutti, la promozione di unsistema alimentare sostenibile,
I'educazione al cibo, lalotta contro gli sprechi e ilsostegno alla ricerca. "Expo ha
acceso i riflettori sul grande tema dell’alimentazione, ponendo Milano al centro del
dibattito come capofila,a livello mondiale, nella gestione dellebuone pratiche sul cibo da
tradurre in azioni concrete - ha dichiaratoMichele Angelo Verna."Con la firma di questo
protocollo vogliamo dunque valorizzare le buone prassi per proporre un modello virtuoso
che renda Milano 'Smart' anche per la gestione delle eccedenze alimentari, a cominciare
dalla realizzazione di network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il
consumo dei beni"- ha proseguito. "La necessita di agire sullo spreco é una questione
diparticolare importanza sia dal punto di vista sociale, sia da quello ambientale” - ha
spiegatoMaurizio Baruffi. "Per questo attraverso la food policy il Comune si impegna a
riconoscere e promuovere buone pratiche volte a ridurre gli sprechi” - ha poi
puntualizzato. Di comune accordo con gli altri firmatari ancheAlessandro Perego, che
ha illustrato come il 90% delle eccedenze alimentari generate all'interno della filiera
agro-alimentare sia ancora sprecata, ovvero non utilizzata per l'alimentazione umana. Per
questo "nella cittd di Milano sono gia in attomolte iniziative eccellenti. Si tratta di dare loro
evidenza e metterle a sistema in modo da rendere la nostra cittauna best practicemondiale
anche su questo fronte" - ha precisato. Tra i presenti alla firma del protocollo, vi era
anche I'Onorevole Maria Chiara Gadda, promotrice della "legge Gadda" per favorire le
donazioni e limitare gli sprechi alimentari, eAdriana Pontecorvo (Ferrarelle), che
recentemente riconfermata nel ruolo diPresidente dall'Assemblea del Gruppo
Alimentazione di Confindustria Milano Monza e Brianza. Inoltre, in qualita di
vicepresidenti del Gruppo Alimentazione sono stati elettiAntonio Biancardi
(Solana),Elena Angiolini Massironi, (Massironi Carni) eAttilio Bindi (Gruppo Bindi).
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Tu sei qui: Milano a zero sprechi: la firma per un protocollo di intesa
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TORINO

Giuseppe Piras - Ambiente Torino
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Milano a zero sprechi: la firma per un protocollo di intesa Newsletter

_ Comune di Milano e Politecnico hanno siglato un accordo per gestire meglio le eccedenze Inserisci i Ituo indirizzo email ISCRIVITI
alimentari e incentivare la lotta allo spreco di cibo : :

RIFIUTI
05 maggio, 2016

B YOCE AL TUO ECO ) ECS ALLA TUA YOCZ|
¥ I Lt (OME S DRENTA FECOSGRTENTIORE

Un protocollo per promuovere le azioni condivise sul tema della gestione delle eccedenze alimentari: € quello
che hanno firmat_ Confindustria Milano Monza e Brianza, Comune di Milano e

: 11 SOSTUN TRAVERSO S0 (EX R BANCIRO
Politecnico di Milano, nella Sala dell’Orologio di Palazzo Marino. Tra i presenti, anche 'onorevole Maria a B TR WA EOCMISA F PROPMOREA
Chiara Gadda, promotrice della “Legge Gadda” per favorire le donazioni e limitare gli sprechi di cibo. u ummw

L’intesa, che ha visto la collaborazione della Fondazione Cariplo, & stata firmata da—

[VBFRE] direttore generale difASSoloMBardal Maurizio Baruffi, capo di Gabinetto del Comune di Milano e o
Alessandro Perego, direttore vicario del Dipartimento di Ingegneria gestionale del Politecnico di Milano. Ecosostenltr_lce: Angela Cc_mversano £
Giovanna Borrelli
Causa Sostenuta: LinfAlab: Laboratorio di Libera
Informazione Ambientale

L’obiettivo comune & quello di arrivare a una citta con zero sprechi, individuando le azioni che prevengono lo
spreco alimentare e permettono il recupero delle eccedenze alimentari.

In Italia ogni anno si perdono 5,5 milioni di tonnellate di cibo, per un valore stimato di 12 miliardi di euro.
“Expo ci ha chiamati a un impegno preciso e in questa direzione dobbiamo essere protagonisti, vogliamo mta Ecasosml\ﬁw
valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre un modello virtuoso che renda Milano “smart”

anche per la gestione delle eccedenze alimentari, a cominciare dalla realizzazione di un network di imprese
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e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il consumo dei beni”, ha dichiarato—-

diAssolombarda.

La firma del protocollo per una “Smart city a Zero
sprechi” si inserisce nella food policy adottata dal
consiglio comunale di Milano lo scorso ottobre. “La
necessita di agire sullo spreco € emersa come una
questione importante sia dal punto di vista sociale che
da quello ambientale”, ha sottolineato Maurizio Baruffi,
capo di Gabinetto del Comune di Milano. “Il Comune si
impegna a riconoscere e a promuovere buone pratiche
volte a ridurre gli sprechi e a redistribuire le
eccedenze”.

Alessandro Perego, direttore vicario del Dipartimento di Ingegneria gestionale del Politecnico di Milano, ha
invece sottolineato come il 90 per cento delle eccedenze alimentari generate all'interno della filiera alimentare
€ ancora sprecata: “L’adozione di processi strutturali di recupero delle eccedenze tra imprese della filiera e
operatori del terzo settore possono portare a tassi di recupero molto piu elevati, tra il 30 e il 50 per cento”.
Qualcosa & stato fatto, ma c’e ancora molto da fare. “Nella citta di Milano sono gia in atto molte iniziative
eccellenti, si tratta di dare loro evidenza e metterle a sistema in modo da rendere la nostra citta una best
practice mondiale anche su questo fronte”.

Temi: #Lotta allo spreco di cibo

CONDIVIDI

f [w]c]plinje]+]

TRIVELLE, se avessero votato
tutti..

Se non ci fosse stata la necessita del quorum, se
fosse stato un referendum in cui o vincono i si o
vincono i no, e chi non sa che posizione prendere si
astiene, come sarebbe finita?

€ Avrebbero vinto i si, a far chiudere allo scadere
delle concessioni

€ Avrebbero vinto i no, favorevoli a sfruttare gas e
petrolio fin all'ultimo

 Sarebbe stato un risultato incerto appeso a pochi
voti

€ altro, lo dico nei commenti

Vota I

» commenti (0)
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Cibo: Assolombarda e . -
Comune Milano insieme

per 'zero sprechi £ ==

Prestiti Conti

(AGI) - Milano, 5 mag.=Assolombarda, comune di Milano e il Politecnico hanno siglato un

protocollo d'intesa per promuovere azioni condivise sul tema della gestione delle i DANON PERDERE
eccedenze alimentari, in modo da rendere il capoluogo lombardo "protagonista di un ) Karaoke in auto con Gwen Stefani,
futuro piu' sostenibile sul tema dell'alimentazione". George Clooney e Julia Roberts
L'intesa si pone |'obiettivo di realizzare una 'Smart City a Zero sprechi' attraverso
l'individuazione di azioni per la prevenzione dello spreco di cibo e il maggior recupero ) A New York in vendita lo scandaloso
delle eccedenze alimentari. 'Him' di Cattelan
"Expo ha acceso i riflettori sul grande tema dell'alimentazione, ponendo Milano al centro 5 All'asta a Londra il piu’ grande
del dibattito come capofila, a livello mondiale, nella gestione delle buone pratiche sul diamante grezzo del mondo
cibo da tradurre in azioni concrete" - ha dichiarato il direttore generale di/Assolombarda,
Michele Angelo V&fAaj che ha aggiunto: "basti pensare che, ancora oggi, in Italia, si 4 | Gasesilarantein sala parto per
. L o . . I affrontare il travaglio

perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo per un valore stimato di 12 miliardi di euro.
Expo ci ha chiamati a unimpegno preciso e in questa direzione dobbiamo essere

L X X L . Resti umani bruciati nel camino,
protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme alle imprese del gruppo 5

coppia di serial killer scopertain G...
Alimentazione dilAssolombarda, vogliamo valorizzare le buone prassi per ridurre gli

sprechi e proporre un modello virtuoso che renda Milano 'Smart' anche per la gestione
delle eccedenze alimentari. A cominciare dalla realizzazione di network di imprese e

circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il consumo dei beni. Oltre all'adozione di un @ TWITTER FEED ;
Tweet di

bollino 'zero sprechi' per valorizzare le aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori". @Agenzia_ltalia

La firma del protocollo per una Smart city a Zero Sprechi si inserisce nell'ambito della
food policy, la strategia sulle politiche alimentari adottata dal consiglio comunale di
Milano a ottobre 2015. La food policy e' stata definita attraverso un confronto con
aziende, cittadini, associazioni ed esperti che ha portato all'individuazione di cinque
priorita': l'accesso al cibo sano e all'acqua potabile per tutti, la promozione di un sistema
alimentare sostenibile, ['educazione al cibo, la lotta contro gli sprechi e il sostegno alla
ricerca. (AGI)

Red/Dan
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E tue preferenze. Per maggiori informazioni, ti invitiamo a consultare la nostra cookie policy. Cliccando su “Continua” o proseguendo nella Continua
navigazione acconsenti all'utilizzo di tali cookie.

SITI DEL GRUPPO LSE - REGISTRATI ACCEDI — m

CER— -

ETF ETC e ETN Fondi Derivati CW e Certificati Obbligazioni Notizie e Finanza Borsa Italiana

Sei in: Home page » Notizie e Finanza » Radiocor » Economia

NOTIZIE RADIOCOR - ECONOMIA ) IR e
=

ASSOLOMBARDA: SIGLATO PROTOCOLLO CON COMUNE MILANO E POLITECNICO
CONTRO SPRECHI ALIMENTARI

(Il Sole 24 Ore Radiocor Plus) - Milano, 05 mag= Assolombarda Confindustria Milano Monza e
Brianza, Comune di Milano e Politecnico di Milano hanno siglato un protocollo d'intesa per
promuovere azioni condivise sul tema della gestione delle eccedenze alimentari, che rendano
Milano protagonista di un futuro piu' sostenibile sul tema dell'alimentazione. L'intesa si pone
I'obiettivo di realizzare una 'Smart City a Zero sprechi' attraverso l'individuazione di azioni volte alla
prevenzione dello spreco di cibo e il maggior recupero delle eccedenze alimentari. "Expo ha acceso
i riflettori sul grande tema dell'alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito come capofila, a
livello mondiale, nella gestione delle buone pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete - ha
dichiarato Michele Angelo Verna, direttore generale dilAssolombarda Confindustria Milano Monza e
Brianza -. Basti pensare che, ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo
per un valore stimato di 12 miliardi di euro. Expo ci ha chiamati a un impegno preciso e in questa
direzione dobbiamo essere protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme alle imprese del
gruppo Alimentazione di/Assolombarda, vogliamo valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi
e proporre un modello virtuoso che renda Milano 'Smart' anche per la gestione delle eccedenze
alimentari. A cominciare dalla realizzazione di network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la
consegna e il consumo dei beni. Oltre all'adozione di un bollino 'zero sprechi' per valorizzare le
aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori”.
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“Milano a zero sprechi: smart city e
food sharing”

Assolombarda Oggi, 14:43

Milano -

Milano, 5 maggio 2016= Assolombarda Confindustria Milano
Monza e Brianza, Comune di Milano e Politecnico di Milano
questa mattina, presso la Sala dell'Orologio di Palazzo Marino, hanno
siglato un protocollo d'intesa per promuovere azioni condivise
sul tema della gestione delle eccedenze alimentari, che rendano
Milano protagonista di un futuro piu sostenibile sul tema
dell'alimentazione.

L'intesa, firmata da/Michele Angelo Verna, Direttore Generale di
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza; Maurizio
Baruffi, Capo di Gabinetto del Comune di Milano; e Alessandro
Perego, Direttore Vicario del Dipartimento di Ingegneria Gestionale del
Politecnico di Milano, si pone I'obiettivo di realizzare una 'Smart
City a Zero sprechi' attraverso l'individuazione di azioni volte alla
prevenzione dello spreco di cibo e il maggior recupero delle eccedenze
alimentari.

'Expo ha acceso i riflettori sul grande tema dell'alimentazione, ponendo
Milano al centro del dibattito come capofila, a livello mondiale, nella
gestione delle buone pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete -
ha dichiarato/Michele Angelo Verna, Direttore Generale di
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza -. Basti
pensare che, ancora oggqi, in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di
tonnellate di cibo per un valore stimato di 12 miliardi di euro. Expo ci
ha chiamati a un impegno preciso e in questa direzione dobbiamo
essere protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme alle
imprese del Gruppo Alimentazione di Assolombarda, vogliamo
valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre un
modello virtuoso che renda Milano ‘Smart' anche per la gestione
delle eccedenze alimentari. A cominciare dalla realizzazione di
network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il
consumo dei beni. Oltre all'adozione di un bollino ‘zero sprechi’ per
valorizzare le aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori'.

La firma del protocollo per una Smart city a Zero Sprechi si
inserisce nell'ambito della food policy, la strategia sulle politiche
alimentari adottata dal consiglio comunale di Milano a ottobre 2015. La
food policy & stata definita attraverso un confronto con aziende,
cittadini, associazioni ed esperti che ha portato all'individuazione di
cinque priorita: I'accesso al cibo sano e all'acqua potabile per
tutti, la promozione di un sistema alimentare sostenibile,
I'educazione al cibo, la lotta contro gli sprechi e il sostegno alla
ricerca.'La necessita di agire sullo spreco € emersa come una
questione di particolare importanza sia dal punto di vista sociale, sia da
quello ambientale - ha precisato Maurizio Baruffi, Capo di
Gabinetto del Comune di Milano -. Per questo attraverso la food
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policy il comune si impegna a riconoscere e promuovere buone
pratiche volte a ridurre gli sprechi e redistribuire le eccedenze, come
quella messa in atto dalAssolombarda e Politecnico di Milano'.

Alessandro Perego ha affermato: Il 90% delle eccedenze alimentari
generate all'interno della filiera agro-alimentare e ancora sprecata,
ossia non utilizzata per l'alimentazione umana. Tutte le evidenze dei
nostri studi dicono che I'adozione di processi strutturali di recupero
delle eccedenze tra imprese della filiera e operatori del terzo settore
possono portare a tassi di recupero decisamente piu alti, tra il 30 e il
50%. Nella citta di Milano sono gia in atto molte iniziative eccellenti. Si
tratta di dare loro evidenza e metterla a sistema in modo da rendere la
nostra citta una best practice mondiale anche su questo fronte'.

Tra i presenti alla firma del Protocollo d'intesa, anche I'Onorevole
Maria Chiara Gadda, promotrice della 'legge Gadda' per favorire le
donazioni e limitare gli sprechi alimentari, e Adriana Pontecorvo
(Ferrarelle), che recentemente & stata riconfermata nel ruolo di
Presidente dall'Assemblea del Gruppo Alimentazione di
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza. In qualita di
vicepresidenti del Gruppo Alimentazione sono stati, inoltre, eletti:
Antonio Biancardi (Solana); Elena Angiolini Massironi (Massironi
Carni); Attilio Bindi (Gruppo Bindi). Il Gruppo Alimentazione di
Assolombarda conta circa 150 aziende e piu di 10mila
dipendenti.
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(AGIELLE) — Milano/ElA8SGIBMbardal Confindustria Milano Monza e Brianza, Comune di Milano e Categorie
Politecnico di Milano questa mattina, presso la Sala dell’Orologio di Palazzo Marino, hanno siglato un

protocollo d’intesa per promuovere azioni condivise sul tema della gestione delle eccedenze AGROALIMENTARE
alimentari, che rendano Milano protagonista di un futuro piu sostenibile sul tema dell’alimentazione. COMMERCIO
L'intesa, firmata da NiCHEICIANGEIONEma] Direttore Generale diASSOIOMBaRGal Confindustria Milano ESTERI
Monza e Brianza; Maurizio Baruffi, Capo di Gabinetto del Comune di Milano; e Alessandro Perego, -RUSSIA
Direttore Vicario del Dipartimento di Ingegneria Gestionale del Politecnico di Milano, si pone I'obiettivo - KATEHON
di realizzare una “Smart City a Zero sprechi” attraverso I'individuazione di azioni volte alla prevenzione -CINA

dello spreco di cibo e il maggior recupero delle eccedenze alimentari. “Expo ha acceso i riflettori sul -ISRAELE
grande tema dell’alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito come capofila, a livello -USA
mondiale, nella gestione delle buone pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete — ha dichiarato -MAROCCO
[MiEHEIEYARGEIB V&Y Direttore Generale dilASSBIGMmBaLGa Confindustria Milano Monza e Brianza —. IMPRESA
Basti pensare che, ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo per un valore -RICERCA
stimato di 12 miliardi di euro. Expo ci ha chiamati a un impegno preciso e in questa direzione ISTITUZIONI
dobbiamo essere protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme alle imprese del Gruppo -EXPO 2015
Alimentazione di|ASS0IoMBarda) vogliamo valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre -UNIVERSITA
un modello virtuoso che renda Milano ‘Smart’ anche per la gestione delle eccedenze alimentari. A LAVORO
cominciare dalla realizzazione di network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il LOMBARDIA
consumo dei beni. Oltre all'adozione di un bollino ‘zero sprechi’ per valorizzare le aziende virtuose e -MILANO
sensibilizzare i consumatori”. La firma del protocollo per una Smart city a Zero Sprechi si inserisce POLITICA
nell’ambito della food policy, la strategia sulle politiche alimentari adottata dal consiglio comunale di SANITA
Milano a ottobre 2015. La food policy & stata definita attraverso un confronto con aziende, cittadini, SOCIETA
associazioni ed esperti che ha portato all'individuazione di cinque priorita: I'accesso al cibo sano e - GossIP

all'acqua potabile per tutti, la promozione di un sistema alimentare sostenibile, I'educazione al cibo,
la lotta contro gli sprechi e il sostegno alla ricerca. “La necessita di agire sullo spreco & emersa come

una questione di particolare importanza sia dal punto di vista sociale, sia da quello ambientale — ha Archivio notizie
precisato Maurizio Baruffi, Capo di Gabinetto del Comune di Milano —. Per questo attraverso la food
policy il comune si impegna a riconoscere e promuovere buone pratiche volte a ridurre gli sprechi e Ricerca per:

redistribuire le eccedenze, come quella messa in atto daASSeIOMBardE e Politecnico di Milano”.
Alessandro Perego ha affermato: “Il 90% delle eccedenze alimentari generate all'interno della filiera
agro-alimentare & ancora sprecata, ossia non utilizzata per I'alimentazione umana. Tutte le evidenze Cercal

dei nostri studi dicono che I'adozione di processi strutturali di recupero delle eccedenze tra imprese

della filiera e operatori del terzo settore possono portare a tassi di recupero decisamente piu alti, tra il

30 e il 50%. Nella citta di Milano sono gia in atto molte iniziative eccellenti. Si tratta di dare loro

evidenza e metterla a sistema in modo da rendere la nostra citta una best practice mondiale anche su Photogallery
questo fronte”. Tra i presenti alla firma del Protocollo d’intesa, anche I'Onorevole Maria Chiara Gadda,
promotrice della “legge Gadda” per favorire le donazioni e limitare gli sprechi alimentari, e Adriana

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza Pag. 13

043915

Codice abbonamento:




agiellenews pata  05-05-2016

agenzio @ i stampa impresa lavora

i;aﬂjé; ASSOLOMBARDA i
() Confindustria Milane Monza & Brianza FOQIIO

Pagina

2/2

Pontecorvo (Ferrarelle), che recentemente ¢ stata riconfermata nel ruolo di Presidente dall’Assemblea
del Gruppo Alimentazione dil/A8Solombarada Confindustria Milano Monza e Brianza. In qualita di
vicepresidenti del Gruppo Alimentazione sono stati, inoltre, eletti: Antonio Biancardi (Solana); Elena
Angiolini Massironi (Massironi Carni); Attilio Bindi (Gruppo Bindi). Il Gruppo Alimentazione di
_conta circa 150 aziende e piu di 10mila dipendenti. (agiellenews.it)
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“Expo ha acceso i riflettori sul grande tema e b FZ‘L::;"
dell’alimentazione, ponendo Milano al
centro del dibattito come capofila nella
gestione delle buone pratiche sul cibo. La
gestione degli sprechi alimentari deve
rimanere un’eredita morale e pratica di
Expo 2015. Con la firma di questo
protocollo, insieme alle imprese del Gruppo
Alimentazione di/Assolombarda, vogliamo
valorizzare le buone prassi per ridurre gli
sprechi e proporre un modello virtuoso che
renda Milano 'smart' anche per la gestione
delle eccedenze alimentari. A cominciare
dalla realizzazione di network di imprese e
circuiti veloci per ottimizzare la consegna e il consumo dei beni. Oltre all'adozione di un bollino 'zero sprechi' per
valorizzare le aziende virtuose e sensibilizzare i consumatori”. Lo ha detto/Michele Angelo Verna, direttore generale
di'Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza, stamani a Palazzo Marino a Milano, in occasione della firma
di un protocollo d'intesa, assieme a Comune di Milano e Politecnico del capoluogo lombardo, che si pone I'obiettivo di
realizzare una “Smart City a zero sprechi”, attraverso l'individuazione di azioni volte alla prevenzione dello spreco di
cibo e il maggior recupero delle eccedenze alimentari. Verna ha ricordato che il tema & di stretta attualita sia a livello
nazionale che locale: “Ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo, per un valore stimato di
12 miliardi di euro. Ogni famiglia milanese spende in media circa 450 euro per acquistare cibo per la famiglia e ne
spreca 450 euro I'anno. In media, dunque, un mese di cibo viene sprecato ogni anno”. La firma del protocollo si
inserisce nell'ambito della food policy, la strategia sulle politiche alimentari adottata dal consiglio comunale a Milano
ad ottobre 2015 con cinque priorita: accesso al cibo sano e all'acqua potabile per tutti, promozione di un sistema
alimentare sostenibile, educazione al cibo, lotta agli sprechi e sostegno alla ricerca. Il progetto ha visto il
coinvolgimento anche di Fondazione Cariplo. Carlo Mango, direttore della sua area scientifica, ha sottolineato: “Il
progetto Food Policy & estremamente vivo e non & rimasto sulla carta. | nostri sforzi sono volti a dare seguito alle
determinazioni prese”. L'onorevole Maria Chiara Gadda, promotrice della “legge Gadda” per favorire le donazioni e
limitare gli sprechi alimentari, ha concluso: “Ridurre lo spreco non & solo un elemento di civilta ma anche di
opportunita. La nostra societa non deve essere adeguata solo alle sfide del nostro tempo ma anche a quelle del
tempo prossimo, alla responsabilita che abbiamo, in merito alla gestione delle risorse, per chi verra dopo di noi".
(ITALPRESS).
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Cibo: Assolombarda e Comune Milano insieme per "zero sprechi”

(AGI) - Milano, 5 mag. - Assolombarda, comune di Milano e il
Politecnico hanno siglato un protocollo d*intesa per promuovere
azioni condivise sul tema della gestione delle eccedenze
alimentari, in modo da rendere i1l capoluogo lombardo
"protagonista di un futuro piu® sostenibile sul tema
dell"alimentazione'.

L*intesa si pone lTobiettivo di realizzare una "Smart City

a Zero sprechi®™ attraverso ITindividuazione di azioni per la
prevenzione dello spreco di cibo e 1l maggior recupero delle
eccedenze alimentari.

"Expo ha acceso 1 riflettori sul grande tema
dell"alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito come
capofila, a livello mondiale, nella gestione delle buone
pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete”™ - ha
dichiarato i1l direttore generale di Assolombarda, Michele
Angelo Verna, che ha aggiunto: "basti pensare che, ancora oggi,
in Italia, si perdono circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo
per un valore stimato di 12 miliardi di euro. Expo ci ha
chiamati a un Impegno preciso e In questa direzione dobbiamo
essere protagonisti. Con la firma di questo protocollo, insieme
alle imprese del gruppo Alimentazione di Assolombarda, vogliamo
valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre
un modello virtuoso che renda Milano "Smart® anche per la
gestione delle eccedenze alimentari. A cominciare dalla
realizzazione di network di imprese e circuiti veloci per
ottimizzare la consegna e 1l consumo dei beni. Oltre
all“adozione di un bollino "zero sprechi® per valorizzare le
aziende virtuose e sensibilizzare 1 consumatori'.

La firma del protocollo per una Smart city a Zero Sprechi

si inserisce nell"ambito della food policy, la strategia sulle
politiche alimentari adottata dal consiglio comunale di Milano
a ottobre 2015. La food policy e stata definita attraverso un
confronto con aziende, cittadini, associazioni ed esperti che
ha portato all"individuazione di cinque priorita®: Il accesso al
cibo sano e all®acqua potabile per tutti, la promozione di un
sistema alimentare sostenibile, 1“educazione al cibo, la lotta
contro gli sprechi e i1l sostegno alla ricerca.

Assolombarda: siglato protocollo con Comune Milano e Politecnico
contro sprechi alimentari

(11 Sole 24 Ore Radiocor Plus) - Milano, 05 mag -
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza, Comune di
Milano e Politecnico di Milano hanno siglato un protocollo
d*intesa per promuovere azioni condivise sul tema della
gestione delle eccedenze alimentari, che rendano Milano
protagonista di un futuro piu® sostenibile sul tema
dell"alimentazione. L "intesa si pone lI"obiettivo di
realizzare una "Smart City a Zero sprechi®™ attraverso
I1"individuazione di azioni volte alla prevenzione dello



spreco di cibo e i1l maggior recupero delle eccedenze
alimentari. "Expo ha acceso i riflettori sul grande tema
dellalimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito
come capofila, a livello mondiale, nella gestione delle buone
pratiche sul cibo da tradurre in azioni concrete - ha
dichiarato Michele Angelo Verna, direttore generale di
Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza -. Basti
pensare che, ancora oggi, in Italia, si perdono circa 5,5
milioni di tonnellate di cibo per un valore stimato di 12
miliardi di euro. Expo ci ha chiamati a un Impegno preciso e
in questa direzione dobbiamo essere protagonisti. Con la
firma di questo protocollo, insieme alle imprese del gruppo
Alimentazione di Assolombarda, vogliamo valorizzare le buone
prassi per ridurre gli sprechi e proporre un modello virtuoso
che renda Milano "Smart® anche per la gestione delle
eccedenze alimentari. A cominciare dalla realizzazione di
network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la
consegna e 1l consumo dei beni. Oltre all“adozione di un
bollino “"zero sprechi® per valorizzare le aziende virtuose e
sensibilizzare 1 consumatori'.

Assolombarda: al via protocollo intesa contro sprechi alimentari

MILANO (ITALPRESS) - "Expo ha acceso 1 riflettori sul grande tema
dell"alimentazione, ponendo Milano al centro del dibattito come
capofila nella gestione delle buone pratiche sul cibo. La
gestione degli sprechi alimentari deve rimanere un“eredita®™ morale
e pratica di Expo 2015. Con la firma di questo protocollo, insieme
alle imprese del Gruppo Alimentazione di Assolombarda, vogliamo
valorizzare le buone prassi per ridurre gli sprechi e proporre un
modello virtuoso che renda Milano “smart® anche per la gestione
delle eccedenze alimentari. A cominciare dalla realizzazione di
network di imprese e circuiti veloci per ottimizzare la consegna e
il consumo dei beni. Oltre all®adozione di un bollino "zero
sprechi® per valorizzare le aziende virtuose e sensibilizzare 1
consumatori'. Lo ha detto Michele Angelo Verna, direttore
generale di Assolombarda Confindustria Milano Monza e Brianza,
stamani a Palazzo Marino a Milano, iIn occasione della firma di un
protocollo d"intesa, assieme a Comune di Milano e Politecnico del
capoluogo lombardo, che si pone I"obiettivo di realizzare una
"Smart City a zero sprechi™, attraverso I"individuazione di azioni
volte alla prevenzione dello spreco di cibo e 1l maggior recupero
delle eccedenze alimentari.

(ITALPRESS) - (SEGUE).

Assolombarda: al via protocollo intesa contro sprechi alimentari 2

ITALPRESS - Verna ha ricordato che il tema e" di stretta attualita
sia a

livello nazionale che locale: "Ancora oggi, in ltalia, si perdono
circa 5,5 milioni di tonnellate di cibo, per un valore stimato di



12 miliardr di euro. Ogni famiglia milanese spende In media circa
450 euro per acquistare cibo per la famiglia e ne spreca 450 euro
I"anno. In media, dunque, un mese di cibo viene sprecato ogni
anno".

La firma del protocollo si inserisce nell"ambito della food
policy, la strategia sulle politiche alimentari adottata dal
consiglio comunale a Milano ad ottobre 2015 con cinque priorita”:
accesso al cibo sano e all®acqua potabile per tutti, promozione di
un sistema alimentare sostenibile, educazione al cibo, lotta agli
sprechi e sostegno alla ricerca. Il progetto ha visto il
coinvolgimento anche di Fondazione Cariplo. Carlo Mango, direttore
della sua area scientifica, ha sottolineato: "1l progetto Food
Policy e" estremamente vivo e non e" rimasto sulla carta. | nostri
sforzi sono volti a dare seguito alle determinazioni prese'.
L"onorevole Maria Chiara Gadda, promotrice della "legge Gadda' per
favorire le donazioni e limitare gli sprechi alimentari, ha
concluso: "Ridurre 1o spreco non e" solo un elemento di civiltar
ma anche di opportunita®. La nostra societa®™ non deve essere
adeguata solo alle sfide del nostro tempo ma anche a quelle del
tempo prossimo, alla responsabilita®™ che abbiamo, In merito alla
gestione delle risorse, per chi verra® dopo di noi™.

(ITALPRESS) .
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